
 

2012 年 8 月 

毎日のお料理を簡単に BISTRO 風にアレンジ 

「クラフト おうち BISTRO」シリーズ 

「クラフト おうち BISTRO とろ～りモッツァレラチーズ」 

「クラフト おうち BISTRO こんがり焼き目がつくチーズ」 

「クラフト おうち BISTRO 2 色の彩りチーズ」 

9 月１日（土）より新発売のお知らせ 
 

森永乳業は、毎日のお料理を簡単にビストロ風（※ビストロ：雰囲気が良いが気軽に利用できる

小レストラン）にアレンジできる「クラフト おうち BISTRO とろ～りモッツァレラチーズ」「クラフト おう

ち BISTRO こんがり焼き目がつくチーズ」「クラフト おうち BISTRO 2 色の彩りチーズ」を 9 月 1 日

(土)より全国にて、新発売いたします。 

また、モバイルサイトの「クラフトチーズレシピ」サイトでメルマガに登録頂いた方の中から抽選で

1,000 名様に当商品が当たるプレゼントキャンペーンを 8 月 24 日(金)より実施いたします。 

 

チーズに関するアンケートによると、大半のレシピでチーズを使う方が増えており(図 1)、様々な

レシピでチーズが使われていることから、食卓に登場する機会も増えてきています。農林水産省が

発表した「チーズの需給表」によると、チーズの国内消費量については、2011 年度で 28 万 4,382 ト

ンとなり、前年度に比べ 8.8％増加し、これまでの最高値であった 07 年度(27 万 9,191 トン)を上回り、

過去最高を記録いたしております。 

また、食事別のチーズの使用頻度を見ると、夕食でのチーズの使用量が最も増えており (図 2)、

“チーズ＝トーストにのせる＝朝食”という従来の食シーンから、消費量の高まりと共に、今後ます

ます夕食での使用も増えてくると推察されます。 

そこで当社は、ご家庭の夕食を簡単にビストロ風に仕上げる「クラフト おうち BISTRO」シリーズ

を発売致します。料理にあわせて選んだチーズを、料理にあわせてカットした、料理用チーズなの

で、その日のレシピにあわせてご利用いただけ、味はもちろんのこと、見た目も美味しく仕上げるこ

とができます。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



１． 商品特長 
＜クラフト おうち BISTRO とろ～りモッツァレラチーズ＞ 

① ピザ用チーズをピザにのせる際、また調理器具にて加熱する際にこぼれてしまい使い勝手

が悪い、というお客様の声から開発した料理用チーズです。 

② ピザを作る際にチーズがこぼれづらく、また焼き上がりも存在感が残るように、大きめサイズに

カットしています。 

③ ピザに最適なモッツァレラチーズをチーズ分中に 100％使用しました。モッツァレラチーズな

らではのミルク風味と糸引きをお楽しみ頂けます。 
 
＜クラフト おうち BISTRO こんがり焼き目がつくチーズ＞ 

① オーブン料理を作る際に見た目の美味しさにもこだわりたい、というお客様の

声から開発した料理用チーズです。 

② オーブン料理に最適な「こんがり」焼き目がつきやすいチーズです。「こんがり」

とした焼き目が見た目の美味しさをアップします。 

③ オーブン料理と相性の良い 3 種のチーズをブレンドしています。3 種のチーズ

のコク、糸引き、香りをお楽しみ頂けます。 
 

＜クラフト おうち BISTRO 2 色の彩りチーズ＞ 
① サラダを彩る 2 色が混ざったチーズが欲しい、というお客様の声から開発した料理用チーズで

す。 

② 色の異なる 2 色のチーズを使用しているので、彩り華やかに仕上がります。 

③ サラダに最適なマイルドな味わいのチーズを使用しています。マイルドでクセのない風味のた

め、どんなお野菜と合わせてもお楽しみ頂けます。 
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（図 1)
※「チーズに関するアンケート調査報告書」チーズ普及協議会 

（2010 年度：2011 年 3 月、ｎ=1,769、2011 年度：2012 年 3 月、n=1,871）
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※「チーズに関するアンケート調査報告書」チーズ普及協議会 

（2010 年度：2011 年 3 月、ｎ=1,769、2011 年度：2012 年 3 月、n=1,871）（図 2)
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※参考 

日本最大の料理レシピサイト「クックパッド」にご協力頂き、パッケージの裏側には、クックパッドの

人気ユーザーさんが考案した「クラフト おうち BISTRO」シリーズを使用したレシピを紹介しており

ます。（2013 年 2 月頃まで展開予定）また、9 月 3 日からクックパッドの HP でもレシピを紹介し、商

品情報ならびに使用方法をお伝えいたします。 

 

 

 

２．キャンペーン情報 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

３． 商品概要 

 
以上 

クラフト おうち BISTRO

とろ～りモッツァレラチーズ

クラフト おうち BISTRO 

こんがり焼き目がつくチーズ

 クラフト おうち BISTRO 
①商品名 

 2 色の彩りチーズ 

②種類別 ナチュラルチーズ 

③包装形態 樹脂フィルム 

④内容量 160g 140g 150g 

⑤カロリー 308ｋcal（100g あたり） 374ｋcal（100g あたり） 409ｋcal（100g あたり） 
⑥保存方法 10℃以下で冷蔵 

⑦賞味期限 3 ヶ月 

⑧主要ﾀｰｹﾞｯﾄ 20～30 代の料理好き既婚女性 

⑨主要売場 スーパー、一般小売店 

⑩希望小売価格 285 円（税別） 

⑪発売日・地区 9 月 1 日(土) 

※JAN コード 4902720 101325 4902720 101332 4902720 101349 

■ 応募方法 

携帯電話より、クラフトチーズレシピサイト(http://kraftcheese.jp/)にアクセスし、応募フォームより必

要事項を入力し、キャンペーンへ応募およびメルマガ会員に登録。（既にメルマガに登録済の方も

ご応募いただけます。） 

■ 受付期間 

2012 年 8 月 24 日（金）10 時～9 月 28 日（金）17 時 

■ 賞品 

「おうち BISTRO」シリーズ 3 種詰め合わせ 1,000 名様 

■ 当選発表 

厳正なる抽選の上、賞品の発送をもって発表と代えさせて頂きます。 

※キャンペーンに関するお問い合わせ先：info@kraftcheese.jp（受付時間/月～金午前 10 時～午後 5 時） 


