
 

 

 

      2021 年 8月 

 

森永乳業は、口どけの良いコーティングとなめらかなアイスが同時にとろけ合う、大人のための上質なバーアイ

ス「PARM（パルム）」より、「PARM（パルム） ほうじ茶ラテ（6 本入り）」を 8月 23 日（月）より新発売いたします。 

 

「PARM（パルム）」は、なめらかでコクのあるアイスクリームを口どけの良いチョコでコーティングしたバーアイス

です。2005 年の発売以来、お客さまに“日常のちょっとした贅沢”を提供してまいりました。 

 

新商品は、ほうじ茶アイスをホワイトチョコで包み込んだバーアイスです。ほうじ茶アイスは加賀棒ほうじ茶を使

用し（※）、香ばしさが楽しめる本格的な味わいに仕上げました。ホワイトチョコはミルク仕立てで、ほうじ茶アイスと

混ざり合うことで上質なほうじ茶ラテのような味わいがお楽しみいただけます。 

※ほうじ茶原料のうち加賀棒ほうじ茶 10%使用 
 

「PARM（パルム） ほうじ茶ラテ（6本入り）」をお召し上がりいただき、ほうじ茶の香ばしさを感じられる本格的な

味わいをお楽しみください。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１． 商品特長 

① ほうじ茶アイスは加賀棒ほうじ茶を使用し（※）、香ばしさが楽しめる本格的な味わいに仕上げました。 

② ホワイトチョコはミルク仕立てで、ほうじ茶アイスと混ざり合うことで上質なほうじ茶ラテのような味わいがお楽し

みいただけます。 

加賀棒ほうじ茶を使用（※）した茶葉の香ばしさが楽しめる本格的な味わい 
 

「PARM（パルム） ほうじ茶ラテ（6 本入り）」 
 

8 月 23 日（月）より、全国にて期間限定発売 



２． 商品概要 

①商品名 PARM(パルム) ほうじ茶ラテ（6 本入り） 

②種類別／名称 アイスクリーム 

③包装形態 紙カルトン、ピロー包装 

④内容量 330ml(55ml×6 本) 

⑤保存方法 要冷凍（－18℃以下） 

⑥カロリー 129kcal/1 本当たり 

⑦主要ターゲット 30～60 代男女 

⑧主要売場 量販店、コンビニエンスストア、一般小売店 

⑨希望小売価格 450 円（税別） 

⑩発売日・地区 8 月 23 日（月）･全国 

⑪ＪＡＮ コード 4902720 148269 

 

３． お問い合わせ先 

お客さまからのお問い合わせ先      お客さま相談室    ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ  0120-082-749 

＜森永乳業ウェブサイト＞           https://www.morinagamilk.co.jp 

＜「PARM（パルム）」ブランドサイト＞  https://parm-ice.jp/  

＜「PARM（パルム）」公式 Twitter アカウント＞ https://twitter.com/parm_icecream  

 

 

 

＜商品ラインアップ＞ 
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※2021年 8月23日時点 

PARM（パルム）ジェラート 

ミックスベリー（1 本入り） 



参考資料  

「PARM（パルム）」のこだわり 

■その① 「口どけ」 

一般的なチョコレートアイスバーは、チョコがパリパリしており、 

食べる時にはがれ落ちたり、口の中でアイスが先に溶けチョコが残ることがあります。 

「PARM（パルム）」のチョコは、体温と同じ温度で液状になるように融点をコントロール 

しているので、口に含むとアイスクリームと同時に溶け合い、またチョコがはがれにくいため、 

最後までチョコとアイスクリームが一緒に楽しめます。 

■その② 「なめらかさ」 

アイスクリームは凍結に時間をかけるほど組織の粒子が大きくなり、なめらかさが 

失われてしまいます。「PARM（パルム）」はアイスクリームを急速凍結させ、粒子を 

細かい状態にすることで、口当たりのよいなめらかなアイスクリームに仕上げています。 

■その③「コク」のある味わい 

「PARM(パルム)」のアイスクリームは余韻を残す濃厚な“コク”が印象的です。 

秘密は脂肪分と微細化。 

「PARM(パルム)」は乳脂肪分 8%以上を含む、種類別「アイスクリーム」グレード。濃厚なコクが感じられるように、 

脱脂濃縮乳やクリーム、マスカルポーネチーズなどを質の高い乳原料を使用しています。乳脂肪分が均等になる 

ように微細化し、よりなめらかなコクのある味わいを実現しているのです。 

▲当社調べ 


