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『ifia JAPAN 2015」出展のお知らせ 
開催日時：2015 年 5月 20日（水）～22日（金）  

                                         

 

2015年 5月 

 

 

 

 

森永乳業は、2015 年 5 月 20 日（水）～22 日（金）の 3 日間、東京ビッグサイトにて開催される「ifia JAPAN 

2015」に出展いたします。 

このたびは「おいしさと健康」をテーマに、機能素材事業部から新商品の乳風味強化素材「ミルクファイン」や

「ビフィズス菌 BB536」、「オーラバリア」等の機能性素材を、業務用食品事業部からクリーム、チーズ、ヨーグルト

等の新商品を展示いたします。 

 

１．ifia JAPAN 2015 開催概要 

■展示会名 ：ifia JAPAN 2015（第 20回国際食品素材／添加物展・会議） 

■主催  ：食品化学新聞社 

■開催日時 ：2015年 5月 20日（水）～22日（金） 10:00～17:00 

■会場  ：東京ビッグサイト 西 1・2ホール＆アトリウム 

■出展規模 ：400社 

■来場予定者数 ：34,000人 
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２．森永乳業株式会社 出展概要 

■小間番号 ：AB131 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AB131ブースで 

お待ちしております。 出展社プレゼンテーション

（5/21）の会場です。 

お待ちしております。 

ifia2015 フロアマップ（西１・２ホール） 
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■出展商品 

機能素材事業部 

商品名 特長 

森永ミルクファイン ミルク風味強化素材 

森永クリームファイン K-1 クリーム風味強化素材 

ビフィズス菌 BB536 整腸作用 

シールド乳酸菌 TM M-1 免疫力を高める 

ビフィズス菌ビースリー®B-3 気になるポッコリに 

オーラバリア® すぐにお口すっきり、息さわやか 

ブレインペプチド TM 認知機能サポート 

業務用食品事業部 

商品名 特長 

クリームマルカート 乳風味強化コンパウンドクリーム 

CPオイル LM 常温下で液体のハイコンパウンドオイル 

チーズが主役 耐熱、耐水、油ちょう性ダイスチーズ 

北海道マスカルポーネパウダー 北海道産マスカルポーネを粉末化 

チーズチップ 200 チーズ風味の油脂加工品 

ヨープ 使い勝手よく、健康志向を訴求 

 

■出展社プレゼンテーション 

 
 
 
 
 
 
 

           以上 

５月２１日（木） １１：２５～１１：４０ 

【初出展】殺菌菌体 シールド乳酸菌 TM M-1の働き 

プレゼンテーション ROOM1 にて実施いたします（聴講無料） 


