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外食・内食双方で健康を推進 

 

ドトールコーヒーと森永乳業が共同販促を本格的に始動 

 

～ドトールコーヒーショップで、トクホのプレーンヨーグルトを使用したオリジナルドリンクを発売～ 

 
 

(株)ドトールコーヒー(本社:東京都渋谷区/代表取締役社長:鳥羽 豊)と森永乳業(株)（本社：東京都港区

/代表取締役社長：宮原 道夫）は、6 月 5 日（木）から、ドトールコーヒーショップにおいて、特定保健用食品

として整腸作用効果を認められている「ビヒダス BB536 プレーンヨーグルト」を使用したヨーグルトドリンク、

「アセロラ・クランベリー ヨーグルト」が発売されるのを機に、店頭ポスターの掲示などの施策を共同で行っ

てまいります。外食・内食の 2 つの市場から、お客様のヘルシーな美腸生活を応援する様々なＰＲ活動や、

健康を推進する販促を展開してまいります。 

 

近年、内食はもちろんのこと、外食においても、「おいしく・手軽に・さらに健康的に」を求める市場背景の

中、ドトールコーヒーでは、お客様の健康志向と多様化に積極的に応えるため、2013 年 2 月末より、ドトール

コーヒーショップにおいて、「ビヒダス BB536 ヨーグルト」シリーズを使用したドリンクやフローズンドリンクなど

のオリジナル商品を展開しております。さらに同年 9 月よりエクセルシオールカフェにおいても、モーニング

やパニーニのセットバリエーションとして同ヨーグルトを追加、お客様からご好評いただいております。両ブラ

ンドでは、今期も、同シリーズのヨーグルトを使用したオリジナルのドリンクメニュー等を展開してまいります。 

 

一方、森永乳業は、「ビヒダス BB536 ヨーグルト」シリーズを始めとした、機能性ヨーグルトに注力しておりま

す。同シリーズに配合しているビフィズス菌ＢＢ536 に関する研究情報の発信、 “おいしさ” “健康”をキー

ワードにした販促活動の強化により、ブランドイメージの向上を図っております。 

 

今回の共同販促により、両社はその流れをさらに強化し、外食と内食の双方においてビフィズス菌 BB536

の情報発信や、お客様の多様化する生活シーンに合わせたご提案を行ってまいります。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



1.ドトールコーヒーショップのヨーグルトドリンクについて 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2.森永乳業「ビヒダス BB536 プレーンヨーグルト」について 
 

 

 

 

 

 

『ビフィズス菌 BB536』について 

森永乳業が研究開発を行っているビフィズス菌 BB536 は、健康な乳児から発見されたヒト腸管に棲息するビ

フィズス菌の種類です。一般的にビフィズス菌は、酸や酸素に弱いのですが、ビフィズス菌 BB536 は、他の

ビフィズス菌に比べ、酸や酸素に強く、生きたまま大腸に到達できる菌です。ビフィズス菌 BB536 が生成する

酢酸により、腸内の善玉菌を増やし、悪玉菌を追い出します。 

 

3.関連ウェブサイト  

株式会社ドトールコーヒー ウェブサイト： http://www.doutor.co.jp/ 

ドトールコーヒーショップ季節のおすすめ： http://www.doutor.co.jp/dcs/menu/season.html 

森永乳業株式会社 ウェブサイト： http://www.morinagamilk.co.jp 

ビヒダス BB536 ヨーグルトブランドサイト： http://bifidus.jp/ 

 以上 

商品名： 「アセロラ・クランベリー ヨーグルト」 

発売日： 2014 年 6 月 5 日（木） 

価  格： Ｓ340 円～ 

 

ビヒダス BB536 プレーンヨーグルトに、アセロラとクラ

ンベリーを加えました。ヨーグルトと相性抜群のクラン

ベリーの果肉、沖縄県糸満市産のアセロラを使用し

たピューレを合わせ、フルーツ感たっぷり。アルゼン

チン産のはちみつのまろやかな甘さを加えた、夏に

ぴったりの、爽やかで甘酸っぱいヨーグルトドリンクで

す。 

商品名： 「ブルーベリー ヨーグルト」 

価  格： Ｓ340 円～ 

 

 

ビヒダス BB536 プレーンヨーグルトにアルゼンチン産
のはちみつを加えてまろやかな甘さをプラス。ヨーグル
トのほどよい甘みと爽やかな風味の中に、ブルーベリ
ーの果肉感が楽しめる飽きのこないヨーグルトドリンク
です。（2014 年 2 月発売） 

 

ビフィズス菌 BB536 を配合したヨーグルトです。  

特定保健用食品として、消費者庁から許可を受けております。 

①腸内のビフィズス菌が増える 

②腸内環境を良好にする 

③おなかの調子を整える 


